Noldes fastelavnsboller

Opskriften pa Noldes fastelavnsboller har jeg faet af min mor og hun har fdet den af kunstmaleren
Emil Noldes niecer. Dejen er temmelig klaebrig, men lad endelig veere med at komme mere mel .
Den seettes pd bageplader med to spiseskeer dyppet i vand.

125 g smar

11/2 dl maelk

50 g geer

1aeg

1 spsk. sukker

1/2 tsk. salt

2 tsk. kardemomme

250 g mel

1 dl rosiner

1/2 dl finthakket sukat (hvis du kan fa fat i et helt stykke, som du selv hakker, sa er det at

foretraekke)

Dejen zeltes sammen som almindelig gaerdej og haever til dobbelt st@rrelse. Seettes i toppe pa en
bageplade og efterhaever i ca. 20 minutter. Pensles forsigtigt med sammenpisket aeg og bages ved

180 grader i ca. 12 minutter.



